
Vorspeise 
 

 
Gebeizter Lachs mit Dillsenfsauce auf Reibedatschi 

10,50 €  
 

Hausgemachte Frühlingsrolle mit Asiasalat 
8,50 €  

 
Salat Caprese – Tomate, BüЎelmozzarella, Basilikum und Balsamicoglace 

9,50 € 
 

Matjesиlet nach Hausfrauenart mit Zwiebel-Gurkensauce und KartoЎel 
9,50 € 

 
 
 

Suppen 
 

 
Rindssuppe mit Fleischstrudel 

4,80 € 
 

Rindssuppe mit Pfannkuchenstreifen 
4,80 € 

 
Tomatencremesuppe mit Mozzarella und Basilikum 

5,20 € 
 

Cremesuppe von der Räucherforelle 
5,20 € 

 
 

 

 

 



Vegetarische Gerichte 

 
Südtiroler Spinatknödel mit Nußbutter, Bergkäse und Salat 

15,20 € 
 

Allgäuer Lauch-Käse-Spätzle mit Bergkäse, Röstzwiebel und Salat 
15,20 € 

 
Gemüselasagne mit kleinem Blattsalat 

15,20 € 
 

 
 
 

 

Veganes 

 
Wokgemüse-Kokos-Curry mit Kichererbsen, Spinat, 

Basmatireis und Blattsalat 
15,20 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Salate 

 
Beilagensalat 

4,80 € 
 

Großer Blattsalat: 
 

 mit gebackenen Champignons und Remoulade 
14,80 € 

 
 mit Backhendl, Kartoffelsalat, Kürbiskernöl und Kürbiskernen 

15,80 € 
 

 „Tessiner Art“, mit versch. gebackenen Käse und Preiselbeeren 
15,80 € 

 
 mit Putenbruststreifen und gebratenen Champignons 

15,80 € 
 

 „Aus dem Fischernetz“ mit verschiedenen Fischen 
16,80 € 

 
zu allen großen Salaten reichen wir frisches Baguette 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Hauptgerichte 
 
 

Currywurst mit Pommes Frites und Salat 
10,50 € 

 
Unser Bradl: Surwammerl und Schweinenacken in Dunkelbiersauce mit 

zwei Knödel und Bayrisch-Kraut 
14,50 € 

 
Filetgeschnetzeltes Stroganoff-Art mit Rösti, Rote Beete und Sauerrahm 

14,50 € 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren 
14,50 €  

 
Braumeister-Rindsgulasch mit Butternudeln 

16,50 € 
 

Rehragout mit Serviettenknödel, Apfelblaukraut und Preiselbeeren 
18,20 € 

 
Gedämpfte Rinderbrust in Apfel-Kren-Sauce, Wurzelgemüse, 

Petersilienkartoffeln und frischem Kren 
18,80 € 

 
Grillteller nach Art des Hauses mit Speckbohnen und Kartoffelgratin 

20,50 €  
 

Rosa Schweinefilet in Schwammerlsauce, Spätzle, Röstzwiebel und 
Gemüse der Saison 

20,80 € 
 

 

 

 



Fisch 
 

 
Gebackener Victoriabarsch mit Kartoffel-Gurkensalat und Olivenölremoulade 

17,50 € 
 

Zanderfilet auf frischem Gartengemüse mit Kräuterschaum  
und Kartoffeln 

21,50 € 
 

Tagliatelle mit Knoblauchscampi, mediterranem Gemüse und Parmesan 
20,90 € 

 
Thai-Curry mit gebratenen Edelfischen und Basmatireis 

16,20 € 
 
 
 

 
Für die Kleinen 

 
 

Pommes mit Ketchup 
3,50 € 

  
Semmelknödel mit Bratensauce 

4,50 
 

Spätzle mit Schwammerlsauce 
5,50 

 
Kleines Putenschnitzel mit Pommes und Ketchup 

8,50 € 
 

 

 



Dessert 
 
 

Omas Millirahmstrudel mit Vanilleeis und Sahne 
6,80 € 

 
Früchtebecher mit Eis und Sahne 

7,50 € 
 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 
7,50 € 

 
Lauwarmer Schokokuchen auf Himbeerschaum mit Vanilleeis 

8,50 €  
 

Topfenpalatschinken mit Obstsalat, Sahne und Eis 
8,50 € 

 
Topfenschmarrn mit Apfelmus 

8,50 € 
 

Eispalatschinken mit Vanilleeis, Schokosauce und Sahne 
9,50 €  

 
 
 
 
 

Hausgemachte Kuchen und Torten gibt’s in der Kuchentheke 

Kuchen  3,20 € 

Torten 4,20 € 

Portion Sahne        1,00 € 

 

 

 



 
 
 

Brotzeitkarte 
Für dem Hunger zwischendurch 

(von 14:00 Uhr bis 17:00 Uhr) 
 

 
 

3 Stück Chili-Debreziner mit Kren, Senf und Bauernbrot 
5,80 € 

 
 

Kleines Rindsgulasch mit Brot 
9,50 € 

 
 

Hausgemachter O`bazda mit Brot 
8,50 € 

 
 

Bayrischer Wurstsalat mit Bauernbrot 
8,50 € 

 
 

Schweizer Wurstsalat mit Bauernbrot 
9,50 € 

 
 

Brotzeitteller - G´selchtes, kalter Braten, Butter und Bauernbrot 
10,50 € 

 
 

Steirische Bauernsülze mit Kernöl, Salatgarnitur und Bauernbrot 
9.50 € 


